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Frucht & Sinne Schokoladenmanufaktur GmbH

Innovative Herstellungsmethode Unser Motto ist es, die fruchtigste Schokolade zu erzeugen.

Wir sind spezialisiert auf die Gefriertrocknung von Friichten ausschlieRlich aus Osterreich. Durch die
Verbindung dieser Friichte mit Schokolade aus Fairem Handel fiihren wir Sie zu einem vollig neuem
Geschmackserlebnis. Wir zédhlen zu den leistungsstarksten Gefriertrocknern von Frichten in
Osterreich.

Vorteil flr das Produkt durch Gefriertrocknung:

Unsere Frichte und deren natlrliche Schénheit - Augen kommen zum Strahlen. Geschmackliche
Kreativitat entfaltet sich am Gaumen. Wie ein Sturm von naturlichen Aromen in der Nase - der
anziehende Duft. Der knackige Biss begeistert! Friichte mit allen Sinnen neu zu erleben ist unser Ziel!

Sortiment

Unser speziellstes Produkt sind die Fruchtpralinen - dabei werden z.B. ganze Erdbeeren mit einer
zarten Schicht Zartbitterschokolade Uberzogen - mit dem Produktnamen Leidenschaft. Die
Naturfrichte - die Friichte ohne Schokolade. Wir verfligen Uber ein Sortiment an 20 verschiedene
Sorten an Fruchtschokoladen. Die neuerste Produktlinie sind die geflllten Schokoladen - jede Sorte
enthalt ein eigenes Gedicht!

Unsere handgeschdpften Fruchtschokoladen und Fruchtpralinen sind das Ergebnis aus hochwertigsten
Zutaten und schonender Verarbeitung. So schaffen wir flr GenieBer ein vollig neues Fruchterlebnis
und veredeln heimische Frichte mit hochwertigsten Schokoladen.

Gefriertrocknung

In unserer Gefriertrocknungsanlage werden der Frucht im gefrorenen Zustand Eiskristalle entzogen.

Gefriertrocknung zeichnet sich dadurch aus, dass natlrliche Aromen zum Teil noch intensiver hervor
treten als bei Frischfrichten. Dass Vitamine, Spurenelementen und Mineralstoffen und die Form der

Frichte annahernd einer frischen Frucht erhalten bleiben.

Verantwortung zur Nachhaltigkeit

Bei guten Schokoladen tut es auch gut zu wissen, woher die Frichte stammen - das die Schokoladen
aus dem fairem Handel stammen und damit soziale Standards in den Ursprungslandern erfillte
werden. Die Friichte in unseren Schokoladen stammen zur Génze aus Osterreich und die Hauptfriichte
wie Erdbeeren, Apfel, Zwetschken und Marillen stammen aus Oberdsterreich. Wir sind auch Mitglied
von Genussregion Osterreich.

Vertriebspartner

Unser Sortiment wird in erster Linie (iber Confiserien und Feinkostgeschafte in Osterreich und
Deutschland vertrieben. Liste der Vertriebspartner - siehe Homepage www.fruchtundsinne.at

Christina und Thomas Kibler



Kontakt

Frucht & Sinne Schokoladenmanufaktur
GmbH

Thomas Kibler
Muhlberg 8
4890 Frankenmarkt

Telefon: +43 7684 20238
Fax: +43 7684 20238-4

E-Mail: office@fruchtundsinne.at

Web: http://www.fruchtundsinne.at

Shop:
http://www.fruchtundsinne.at/bestellung.asp

Geschenke

Standardisierte Geschenkverpackungen fur Kunden. Individuell bedruckte Schokoladeverpackungen.

Produktpalette

FRUCHTPRALINEN (Produktkategorie: Pralinen und Truffel)
Fruchtpralinen , Leidenschaft” (Produktkategorie: Pralinen und Triffel)
FRUCHTSCHOKOLADEN (Produktkategorie: Pralinen und Triiffel)
Geflllte Schokoladen (Produktkategorie: Pralinen und Triiffel)

Helle Erdbeere ,Von Herzen” (Produktkategorie: Pralinen und Trffel)
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